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ホテルエミオン東京ベイ 日本料理Kai

春爛漫御膳
【期間】2024年3月16日～4月26日
【時間】17:30～22:00（L.O21:00）

は る ら ん ま ん ご ぜ ん

6,600円(税込)
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ホテルエミオン東京ベイ 日本料理Kai

～個室のご案内～
【人 数】上記プランご利用4名様～12名様
【予約制】3日前までのお申込み
【時 間】11:30～15:00（L.O14:00）

17:30～22:00（L.O21:00）

詳細はスタッフまで。TEL：047-304-2733
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