
ゆっくりお食事していただける個室もご用意しております。
※個室利用は新春会席のみのご用意となります。
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※お正月期間は混雑が予想されますので、早めのご予約をおすすめいたします。

※当日の仕入れ状況により料理内容が変更になる場合がございます。

＜表記料金には消費税が含まれます／写真はイメージです＞

【ご予約・お問い合わせ】(受付時間15：00～22：00)

T EL  047-304-2733

ホテル エミオン 東京ベイ 日本料理Ｋａｉ
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